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ACUCAR CRISTAL - aglcar triturado, origem
vegetal, sacarose de cana de aglcar. Com
aspecto, cor, cheiro proprios, sabor doce, isento
de sujidades, parasitas, materiais terrosos, e
detritos animais ou vegetais. Deve estar
acondicionado em saco plastico atdxico,
hermeticamente fechado, empacotado em
embalagem de 1 kg, com dados de identificacéo,
procedéncia e informacdes nutricionais, data de
fabricac@o e/ou ndmero de lote, registro no 1AA -
Instituto do Acglcar e do Alcool expressos. O
produto deve apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante. O agUcar cristal é a sacarose obtida
a partr do caldo da cana de acUcar
(Saccharumofficinarum L.) ou de beterraba (Beta
alba L.) purificado por processo tecnolégico
adequado. O produto deve estar de acordo com a
legislacdo vigente, especialmente a Resolugéo
RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005 da
ANVISA/MS. Caracteristicas do Produto O agucar
cristal granulado devera estar isento de
fermentacdes, matéria terrosa, parasitos e detritos
animais ou vegetais. Caracteristicas
Organolépticas - Aspecto: granulado - Cor: branca
- Odor: préprio - Sabor: doce Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacdo
vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacgio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

35.370

R$4,02

R$142.187,40

ADOCANTE LIQUIDO A BASE DE STEVIA -
Adocante liquido dietético — frasco. Tipo stevia.
Ingredientes: edulcorante natural steviosideo
(12%), conservante sorbato de potassio (0,18%),
agua Q.S.P. ndo contém glaten. Embalagem:
plastica com 90 ml. O produto de apresentar
validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante. O adocante
Stevia € um adocante natural, feito a base de uma
planta medicinal chamada Stevia
RebaudianaBertonque  possui  propriedades
adocantes. O produto deve estar de acordo com a
legislagdo vigente, especialmente a Resolucdo
RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005 da
ANVISA/MS. Caracteristicas do Produto O
Adocante a base de stevia, deverd estar isento de

FR

59

R$9,96

R$587,64
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enxofre e gluten. Caracteristicas Organolépticas -
Aspecto: liquido - Cor: caracteristica do produto -
Odor: préprio - Sabor: doce Caracteristicas fisico-
quimicas De acordo com a legislacdo vigente
Caracteristicas Microbiolégicas Legislagdo RDC
n° 12 de 02/01/2001. Caracteristicas
macroscopicas e microscopicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolugdo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014.
Apresentacéo: Frasco contendo 90 ml

ALHO PASTA - O Alho é obtido a partir dos bulbos
da espécie vegetal Alliumsativum L. Este produto
deve estar de acordo com a legislacdo vigente.
Caracteristicas do Produto O Alho é considerado
uma especiaria, tradicionalmente utilizada para
agregar sabor e aroma aos alimentos. Produto
obtido pelo esmagamento do alho. Isento de sal.
Devem apresentar as caracteristicas do cultivar
bem definidas, estarem  fisiologicamente
desenvolvidos, inteiro, sadio e isento de
substancias nocivas a salde. O produto de
apresentar validade minima de 06 meses a partir
da data de entrega na unidade requisitante.
Caracteristicas  Organolépticas -  Aspecto:
Amassado em pasta - Cor: caracteristica. - Odor:
caracteristico. - Sabor: préprio. Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislagédo
vigente Caracteristicas Microbioldgicas De acordo
com a legislagdo vigente Caracteristicas
macroscopicas e microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolucdo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014.
Apresentacdo Embalado em pote plastico
transparente, resistente, com tampa e lacre
contendo 1 kg.

KG

22.890

R$10,87

R$248.814,30

AMIDO DE MILHO - Amido de milho tipo: produto
amilaceo extraido do milho, fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isentas de matérias
terrosas e parasitas, ndo podendo estar umidos,
fermentados ou rangosos. Sob a forma de pé,
deverdo produzir ligeira crepitacdo quando
comprimido entre os dedos. Acondicionados em
caixa que devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, data de fabricacdo e/ou numero de
lote, data de validade, quantidade do produto. O
produto deve apresentar validade minima de 12
meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Embalagem com 500 g Amido de
milho é o produto amilaceo extraido das partes

PC

23.961

R$4,00

R$95.844,00
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aéreas comestiveis do milho (Zeamays L.). O
produto deve estar de acordo com a legislacédo
vigente, especialmente a Resolucdo RDC n° 263,
de 22 de setembro de 2005. Caracteristicas do
produto Gerais O produto deve ser fabricado a
partir de matéria-prima sd e limpa, isento de
matéria terrosa, parasitos e larvas. Ndo pode estar
umido, fermentado ou rangoso. Sob a forma de po,
deve produzir ligeira crepitacdo quando
comprimido entre os dedos. O amido de milho
deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em
condi¢bes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que cologuem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo
vigente de Boas Praticas de Fabricacao.
Caracteristicas organolépticas - Aspecto: po fino
homogéneo - Cor: branca - Cheiro: préprio -
Sabor: préprio Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislaggo RDC n° 12 de
02/01/2001. Caracteristicas macroscépicas e
microscoépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de
28 de margo de 2014. Pacote contendo 500g.

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1 - Arroz
parboilizado, longo fino, tipo 1é o grao
descascado, em geral polido, oriundo da graminea
Oryza sativa, beneficiado pelo processo de
parboilizagdo com tratamento hidrotérmico. O
produto deve estar de acordo com a legislacédo
vigente, especialmente a Resolugdo RDC n° 263,
de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS,
Instrucdo Normativa n°® 6, de 16.02.2009 do
Ministério da  Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA). Caracteristicas gerais O
produto deve ser preparado com matéria-prima sa
e limpa, isenta de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais ou vegetais. O arroz pode ser
polido ou lustrado com glicose, ou outras
substancias comestiveis, desde que o acréscimo
de peso ndo exceda 0,5%. Ndo podem ser
utilizados no seu polimento ou brilho, 6leos
minerais ou outras substéncias resinosas ou
graxas ndo  comestiveis.  Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: grao longo fino - Cor:
propria - Cheiro: préprio - Sabor: préprio
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislagéo vigente Caracteristicas microbiolégicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2009.

KG

73.630

R$4,65

R$342.379,50
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Caracteristicas _microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Embalagem
contendo 1Kg.

AVEIA FLOCOS FINOS - A farinha de aveia é
produto obtido pela moagem de semente de aveia
(Avena sativa, L.), beneficiada, de acordo com o
permitido pela legislacdo vigente, em especial a
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de
2005. Caracteristicas do produto O produto deve
ser fabricado a partir de matéria-prima sa e limpa,
isento de matéria terrosa, parasitos e larvas. Nao
pode estar Umido, fermentado ou rancoso.
Caracteristicas _organolépticas - Aspecto: flocos
finos - Cor: propria - Cheiro: proprio - Sabor:
préprio Caracteristicas fisico-quimicas De acordo
com a legislagdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo RDC n° 12 de
02/01/2001. Caracteristicas macroscépicas e
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolu¢gdo RDC n° 14, de
28 de marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

3.736

R$7,33

R$27.384,88

BISCOITO MAISENA - Biscoito doce tipo Maisena
€ o produto obtido pelo amassamento e cozimento
conveniente de massa preparada com farinha de
trigo, amido de milho, sal refinado, aclcar, gordura
vegetal e outras substancias alimenticias. O
produto deve estar de acordo com a legislacéo
vigente, especialmente a Resolu¢cdo RDC n° 263,
de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS.
Caracteristicas do produto O biscoito doce tipo
Maisena deverd ser fabricado a partir de matérias
primas sés e limpas, isentas de matéria terrosa e
parasitos, devendo estar em perfeito estado de
conservagdo. Sendo rejeitados os biscoitos mal
cozidos, queimados, de caracteres organolépticos
anormais. Nao é tolerado o emprego de
substancias corantes na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas organolépticas - Aspecto: massa
torrada - Cor: propria - Cheiro: proprio - Sabor:
doce Caracteristicas  fisico-quimicas Deve
obedecer a legislacdo vigente. Caracteristicas

microbiolégicas

Resolucdo ANVISA RDC n° 12 de 02/01/2001
Caracteristicas microscopicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolucdo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014.
Apresentacdo Pacote contendo 400 gramas

PC

42.338

R$3,86

R$163.424,68
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BOLACHA TIPO CREAM CRACKER - Bolacha
salgada tipo cream cracker é o produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, agucar, sal, gordura vegetal e
outras substéncias alimenticias permitidas. O
produto deve estar de acordo com a legislacdo
vigente, especialmente a Resolu¢do RDC n° 263,
de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS.
Caracteristicas do produto A Bolacha salgada tipo
cream cracker devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isentas de matéria
terrosa e parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservagdo. Sendo rejeitados o0s
biscoitos mal cozidos, queimados, de caracteres
organolépticos anormais. N&o é tolerado o
emprego de substancias corantes na confeccao
dos biscoitos. Caracteristicas organolépticas -
Aspecto: massa torrada - Cor: propria - Cheiro:
préprio - Sabor: préprio Caracteristicas fisico-
quimicas Deve obedecer a legislacdo vigente.
Caracteristicas microbiolégicas Resolugdo
ANVISA RDC n° 12 de 02/01/2001Caracteristicas
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de
28 de margo de 2014. Apresentacdo Pacote
contendo 400 gramas

PC

26.263

R$3,87

R$101.637,81

09

CAFE EM PO - O Café devera ser em po,
homogéneo, torrado e moido, constituidos a partir
de grdo de café. Portaria DAS n° 570, de 09 de
maio de 2022. Caracteristicas do Produto O café
deve ser constituido por grdos de café, sdos e
limpos. Caracteristicas Organolépticas Aspecto:
P6 fino, homogéneo. Cor: preta. Cheiro:
aromatico, caracteristico. Sabor: caracteristico.
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislagéo vigente Caracteristicas Microbiolégicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolucdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Apresentacdo Pacote contendo
250 gramas

PC

504

R$13,15

R$6.627,60

10

CANELA EM PO - Canela é a casca da
Cinnamomumcassis (Ness), Blume (canela da
China) a casca de CinnamomumZeylanicumNess,
(canela do Ceildao), ambas secas, sendo a da
China parcialmente privada do suber e a do Ceilédo
totalmente privada do siber e de uma parte do
parénquima cortical externo. O produto ¢é

KG

1.399

R$15,45

R$21.614,55
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designado "Canela da China" ou "Canela do
Ceildo", seguido de sua forma de apresentacao,
em casca, em rama ou em pé. Ex: "Canela da
China em casca". Resolugcdo RDC n° 716, de 01
de julho de 2022. Caracteristicas do Produto A
canela deve ser constituida por cascas
procedentes de espécimes vegetais genuinos,
sdos e limpos. A canela ndo deve estar esgotada.
Caracteristicas Organolépticas Aspecto: Po fino,
homogéneo. Cor: pardo-amarelada escuro, ou
marrom claro. Cheiro: aromético, caracteristico.
Sabor: caracteristico. Caracteristicas fisico-
quimicas De acordo com a legislacdo vigente
Caracteristicas Microbiolégicas Legislagdo RDC
n° 12 de  02/01/2001. Caracteristicas
macroscopicas e microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolugdo RDC n° 14, de 28 de margo de 2014.
Embalagem contendo 1Kg.

11

EXTRATO DE TOMATE - Extrato de tomate € o
produto obtido da polpa de frutos do tomateiro
(Lycopersicumesculentum L.), devendo conter, no
minimo 6% de solidos solUveis naturais de tomate,
podendo ser adicionado de sal e/ou acucar. O
produto deve estar de acordo com a legislacédo
vigente, especialmente a Resolu¢cdo RDC n° 726,
de 01 de julho de 2022 da ANVISA/MS.
Caracteristicas do Produto O extrato de tomate
devera estar isento de fermentagbes, matéria
terrosa, parasitos e detritos animais ou vegetais.
Caracteristicas _Organolépticas Aspecto: massa
homogénea Cor: vermelha Odor: proprio Sabor:
proprio Caracteristicas fisico-quimicas De acordo
com a legislagdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Deve estar de acordo com a
legislagéo vigente. Isento de sujidades ou outras
impurezas capazes de provocar alteracdes do
alimento ou que indiquem emprego de uma
tecnologia inadequada. O extrato de tomate n&o
podera conter germens patogénicos nem
substancias toxicas elaboradas por micro-
organismos, em quantidade que possam tornar-se
nocivas a salde humana. Caracteristicas
macroscopicas e microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolugdo RDC n° 14, de 28 de marg¢o de 2014..
Aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia
Devem obedecer as legislacdes vigentes.
Contaminantes Devem estar de acordo com a

KG

46.809

R$10,43

R$488.217,87
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legislacdo vigente. A embalagem deve ser do tipo
saché (Stand Up Pouch), contendo 1Kg.

12

FARINHA DE MANDIOCA - Farinha é o produto
obtido pela moagem da parte comestivel de
vegetais, podendo sofrer previamente processos
tecnolégicos adequados. O produto obtido pela
ligeira torracdo da raladura das raizes de
mandioca (Manibotutilissima) previamente
descascada, lavada, e isentas do radical cianeto.
O produto submetido & nova torracdo é
denominado "farinha de mandioca torrada".
Resolugdo - RDC n° 263, de 22 de setembro de
2005. Caracteristicas do produto O produto deve
ser fabricado a partir de matéria-prima sa e limpa,
isento de matéria terrosa, parasitos e larvas. Nao
pode estar Umido, fermentado ou rancoso.
Caracteristicas __organolépticas -  Aspecto:
caracteristicos - Cor: branca - Cheiro: préprio -
Sabor: proprio Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo RDC n° 12 de
02/01/2001. Caracteristicas macroscépicas e
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de
28 de marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

4.477

R$4,26

R$19.072,02

13

FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO -
Entende-se por farinha de trigo com fermento o
produto obtido a partir da espécie Triticumseativan
ou de outras espécies do género Triticum
reconhecidas (exceto Triticumdurum) através do
processo de moagem do gréo de trigo beneficiado
crescido de fermento, de acordo com o permitido
pela legislacé@o vigente, em especial a Resolucao
RDC n° 604 de 10/02/2002. Caracteristicas do
produto O produto deve ser fabricado a partir de
matéria-prima sd e limpa, isento de matéria
terrosa, parasitos e larvas. Ndo pode estar iumido,
fermentado ou rancoso. O produto sera designado
Farinha de Trigo, seguida de sua classificacéo.
Caracteristicas organolépticas - Aspecto: po fino
homogéneo - Cor: branca -Cheiro: préprio - Sabor:
proprio Caracteristicas fisico-quimicas De acordo
com a legislagdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislaggo RDC n° 12 de
02/01/2001. Caracteristicas macroscépicas e
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolu¢cdo RDC n° 14, de
28 de marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

1.640

R$4,60

R$7.544,00
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14

FEIJAO CARIOCA TIPO 1 - Entende-se por
Feijao carioca tipo 1 os grdos provenientes da
espécie Phaseulosvulgaris L. O produto deve
estar de acordo com a legislagdo vigente,
principalmente a Instrugdo Normativa MAPA n°
12/2008. Caracteristicas do produto O feijao
carioca - tipo 1, devera ser novo, constituido de
gréos inteiros e sdos, isento de material terroso,
sujidade e mistura de outras variedades e
espécies. Caracteristicas organolépticas Aspecto:
grdo Cor: caracteristica Odor: proprio Sabor:
préprio Caracteristicas fisico-quimicas De acordo
com a legislacdo vigente. Caracteristicas
microbiolégicas Auséncia de sujidades, larvas,
parasitos e detritos animais ou vegetais.
Legislacgio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marc¢o de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

52.943

R$6,25

R$330.893,75

15

FLOCAO DE MILHO - Farinha de milho flocada
pré-cozida é o produto obtido pela moagem do
grdo de milho (Zeamays L.) desgerminado, pré
cozido ou pré-gelatinizado. O produto devera estar
de acordo com a legislagdo vigente,
especialmente a Resolugdo RDC n° 604, de 10 de
fevereiro de 2022 da ANVISA/MS, Resolucdo
RDC n° 711, de 01 de julho de 2022 da
ANVISA/MS, Resolugdo n® 12, de 02 de janeiro de
2001. Caracteristicas do produto O produto é
obtido de graos desgerminados que foram
submetidos previamente a pré gelatinizacdo por
processo tecnolégico adequado. A farinha de
milho flocada pré-cozida devera ser fabricada a
partir de matéria prima s& e limpa, isenta de
matéria terrosa, parasitos e larvas. Nao pode estar
Umida, fermentada ou rancosa. Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: préprio - Cor: amarela-
Odor: préprio- Sabor: proprio Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislagéo
vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas

Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marc¢o de 2014. Embalagem contendo 400 g.

PC

40.022

R$1,75

R$70.038,50

16

LEITE DE COCO - Produto obtido de leite de coco
pasteurizado e homogeneizado, podendo conter

conservantes, acidulantes e/ou espessante.
Deveréa seguir a Resolugdo ANVISA RDC n° 276,

LT

23.346

R$8,25

R$192.604,50
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de 01 de julho de 2022 e demais alteracdes.
Caracteristicas Organolépticas - Aspecto: liquido -
Cor: branca - Odor: préprio - Sabor: préprio
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislacd@o vigente Caracteristicas Microbiolégicas
Legislagio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1L.

17

LEITE EM PO INTEGRAL - Leite de vaca em p6
integral  inspecionado pelo  Ministério da
Agricultura (SIF - Servico de Inspecdo Federal).
Enriquecido com vitaminas A e D. Contendo na
sua composicdo o minimo, por porc¢do, de: 120
kcal; 6,79 de proteina; 7g de gorduras totais; 4g de
gorduras saturadas; 230 mg de calcio; no maximo
150mg de sodio. Embalagem deve estar intacta,
acondicionado em pacotes de 200 g. A
embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informagédo
nutricional, data de fabricacdo e/ou numero de
lote, data de validade, quantidade do produto. O
produto deve apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Pacote contendo 200 gramas.

PC

78.441

R$6,49

R$500.082,09

18

MACARRAO ESPAGUETE - Macarrdo tipo
espaguete longo, a base de farinha de trigo
especial de sémola ou semolina enriquecida com
ferro e &cido félico, submetido a processo de
secagem. O produto deve estar de acordo com a
legislagéo vigente, principalmente a Resolugdo
RDC n° 711, de 01 de julho de 2022 da
ANVISA/MS. Caracteristicas do produto O produto
devera ser produzido a partir de matérias-primas
sds e limpas. Caracteristicas organolépticas
Aspecto: tipo espaguete longo e seco Cor:
amarela Odor: caracteristico Sabor: caracteristico
Textura: caracteristica Cozimento: 6 a 10 minutos
Caracteristicas fisico-quimicas Deve obedecer a
legislagdo RDC n° 711, de 01 de julho de 2022 da
ANVISA/MS  (Umidade e  Caracteristicas
organolépti-cas). Caracteristicas microbiolégicas
Deve obedecer a legislagdo RDC 12/2001 -
ANVISA - item 10b (Coliformes a 45C, Salmonella
sp, Bacillus cereus e Estafilococos Coagulase
positiva). Caracteristicas microscépicas Deve
obedecer a legislagdo RDC n° 14, de 28 de marco
de 2014- ANVISA (Pesquisa de sujidades, larvas

PC

75.516

R$2,50

R$188.790,00
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e parasitos e fragmentos de insetos).
Apresentacdo Pacote contendo 400 gramas

19

MARGARINA COM OLEO
INTERESTERIFICADO COM SAL (65%de
lipideos) - Margarina é o produto gorduroso em
emulsdo estavel, produzida por leite ou seus
constituintes ou derivados e outros ingredientes,
destinados a alimentagdo humana. Os 6leos e/ou
gorduras poderdo ser modificados, no todo ou em
parte, por processo techolégico adequado e
deverdo apresentar-se livre de gordura trans. A
gordura L&ctea, quando presente, ndo devera
exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais. O
produto deve ser comercialmente estéril e
acondicionado em recipiente hermeticamente
fechado, transportada em condigcbes que
preservem a qualidade e as caracteristicas do
alimento refrigerado e mantido sob refrigeracéo.
Deveré estar de acordo com a legislagdo vigente.
Resolugdo n° 714, de 01/07/2022 ANVISA/MS;
Resolugdo RDC n° 12/2001; RDC n° 727 de 1° de
julho de 2022 ANVISA; Lei n° 10.674/2003, -
ANVISA/MS; Resolu¢cdo RDC n° 429, de 08 de
outubro de 2020 ANVISA/MS; Resolucao,
Resolugdo RDC n° 270/2005 ANVISA/MS;
Instrucdo Normativa n® 22 de 24/11/2005 MAPA;
RDC n° 52 de 26/11/2010 ANVISA; RDC n° 623,
de 09 de margco de 2022 ANVISA/MS.
Caracteristicas do Produto A margarina vegetal
com sal devera ser produzida a partir de matérias-
primas em bom estado sanitéario, devendo conter
leite, seus constituintes ou derivados, 6leos e/ou
gorduras de origem animal e/ou vegetal, agua, sal,
isentos de substéncias estranhas a sua
composicdo e de componentes indicativos de
alteracdo do produto ou de emprego de tecnologia
de fabricacdo inadequada. A gordura a ser
utilizada devera ser livre de gorduras trans. O
produto podera ser enriquecido de Vitamina A,
podendo conter outras substancias alimenticias
aprovadas pelos 6rgdos competentes, que nao
descaracterizem o produto desde que permitidos
pela legislacdo e devidamente declarados. O
produto devera ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em
condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biologicas que cologuem em risco a salde do
consumidor. Devera ser elaborado de acordo com
o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des
Higiénico-Sanitdrias e de Boas Praticas de

UND
500G

332

R$5,91

R$1.962,12
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Fabricacéo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos,
Portaria n® 326 de 30/07/1997. Caracteristicas
Organolépticas - Aspecto: emulsao plastica,
homogénea, uniforme. - Cor: amarela ou
levemente amarelada, homo-génea normal. -
Odor: caracteristico - Sabor: caracteristico -
Consisténcia/Textura: caracteristica
Caracteristicas fisico-quimicas - Umidade 30% a
40% - Sodio maximo 500mg/100g - Lipideos
minimos 60% e maximo de 70% - indice de
peréxido maximo 10 mEg/Kg - Gorduras trans
méximo 0,2g/porcdo de 10g Caracteristicas
Microbiolégicas - Coliformes a 45°C/g Maximo 1 -
Salmonela: Auséncia em 25g Caracteristicas
macroscopicas e microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolugdo RDC n° 14, de 28 de margo de 2014-
ANVISA. Apresentacdo Embalagem contendo
500g

20

MILHO PARA MUNGUZA - Milho para munguza
ou canjica de milho séo graos de milho (Zeamays
L.) que apresentam auséncia parcial ou total do
gérmen, sem presenca de escarificacdo mecénica
ou manual (desgerminacdo). O produto devera
estar de acordo com a legislacdo vigente,
especialmente a Portaria n° 109, de 24 de
fevereiro de 1989 do Ministério da Agricultura.
Caracteristicas do produto O produto deve ser do
tipo 1 e deve conter, minimo, 80% em peso de
graos inteiros ou pedacos de gréaos, que ficarem
retidos na peneira de 5,66 mm (cinco milimetros e
sessenta e seis milésimos de milimetros) de
didmetro, e que apdés o0 processo de
desgerminacdo, contenha, no minimo 80%
(oitenta por cento) em peso, de grédos com 50%
(cinquenta por cento) do tegumento, ou menos.
Devem ser constituidos de 95% (noventa e cinco
por cento) em peso de grdos ou pedacos de gréos
amarelos palidos, amarelos alaranjados, bem
como os de coloracdo ligeiramente vermelha ou
résea. Nao podera conter matérias estranhas e
impurezas, grdos mofados, ardidos, manchados,
danificados, vermelhos e pretos, rajados,
gessados ou verdes, ndo parboilizados, néo
gelatinizados e quebrados. Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: préprio - Cor: prépria -
Odor: préprio - Sabor: proprio Caracteristicas
fisico-guimicas - Umidade: méximo de 13%
Caracteristicas microbioldgicas Deverd estar de
acordo com a legislagao vigente. Caracteristicas

PC

18.747

R$1,92

R$35.994,24
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microscépicas - Auséncia de sujidades, parasitas
e larvas e detritos animais ou vegetais. -Matérias
estranhas e impurezas: Maximo de 0,5%; -
Carunchados: Maximo de 2,0 %; - Ardidos:
Méaximo de 0,5%; - Mofados: Maximo de 1,0 %.
Apresentacdo Pacote contendo 500 gramas

21

OLEO DE SOJA 900 ml - Oleo de soja refinado é
0 Oleo comestivel obtido de sementes de soja
(Glycinemax L.) através de  processos
tecnolégicos adequados. O produto devera estar
de acordo com a legislagdo vigente,
especialmente a Resolugdo RDC n° 481, de 15 de
marco de 2021 da ANVISA/MS e Resolugédo RDC
n° 481, de 15 de marcgo de 2021 da ANVISA/MS.
Caracteristicas do Produto O 6leo de soja deve ser
refinado, obtido através de processo de extracao
e refino. Caracteristicas Organolépticas - Aspecto:
limpido e isento de impurezas a 25 °C - Cor:
préprio - Odor: préprio - Sabor: proprio
Caracteristicas fisico-quimicas: Pardmetros e
Valores: Densidade relativa - 0.919 - 0,925
(209C/209C) 0,916-0,922, (259C/259C); indice de
refracio (nD40) - 1,466 -1,470; indice de
saponificagcdo - 189 - 175; indice de iodo (Wis)-120
- 143; Matéria insaponificavel, 8/100g - Maximo de
1,5; Acidez, g de &cido oléico/100g - Maximo 0,3;
indice de peréxido, mEg/Kg - Maximo de
10.Composicao de acidos graxos: C< 14-< 0, 1g;
C 14:0 miristico< 0,5g; C 16:0 palmitico7,0 - 14,0g;
C 16:1 palmitoléico< 0,5g; C 18:0estearico -1,4 -
5,5g; C 18:10léico 19,0- 0,0g; C 18:2 linoléico 44,0
- 62,0g, C 18:3linolénico, 4,0 - 11,0g, C 20:0
Araquidico<1,0g; C 20:1Eicosendico < 1,0g; C
22:0 Behénico < 0,5g. Caracteristicas
Microbiolégicas Estar isento de sujidade,
microrganismos patogénicos e outras impurezas
capazes de provocar alteracdes do alimento ou
gue indiguem emprego de uma tecnologia
inadequada. Caracteristicas macroscopicas e
microscopicas  Auséncia de turvagdo e
substancias em suspensdo, além de sujidades,
parasitos e larvas. Apresentacdo Garrafa
contendo 900 ml.

GR

8.154

R$7,20

R$58.708,80

22

PAPRICA DEFUMADA - em p0 para coloracao de
alimentos, de primeira qualidade, isentos de
aditivos, corantes ou substancias estranhas ao
produto que sejam impréprias para consumo ou
gue alterem suas caracteristicas naturais (fisicas,
guimicas e organolépticasmapa). Caracteristicas
do Produto, apresentadas em envelopes plasticos

KG

6.420

R$9,93

R$63.750,60
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contendo 250gr cada, inspecionadas pelo
ministério da agricultura. O produto devera ser
acompanhado de seu respectivo laudo de analise
microbiolégica para contaminantes fisicos,
qguimicos e biologicos (coliformes fecais, bacillus
cereus, stafilococcus aureus) atestando a
qualidade higiénico-sanitaria do produto. Produto
fabricado por processo certificado segundo as
normas iso 9000.respeitado o prazo de
adequacdo dos rotulos que identificam as
embalagens, estabelecido pela Resolugdo RDC n°
716 de 01 de julho de 2022, Caracteristicas
Organolépticas - Aspecto: em pé - Cor:
avermelhado - Odor: préprio - Sabor: préprio
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislag&o vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacdo RDC n° 12 de 02/01/2001.

23

POLPA DE FRUTAS SABOR ACEROLA - Polpa
de fruta é produto ndo fermentado, nao
concentrado, n&o diluido, obtido de frutos
polposos, através de processo tecnolégico
adequado, com um teor minimo de sélidos totais
provenientes da parte comestivel do fruto, de
acordo com O produto deverd ser congelado e
transportado sob refrigeracdo, rotulada conforme
legislag&o vigente contendo o nimero de registro
no orgdo competente. Devera conter substancias
em conformidade com a legislacdo vigente e ter no
minimo 50% de teor da fruta. Caracteristicas do
produto O produto devera ser obtido da fruta
(acerola), ndo fermentado, ndo alcéolico e sem
gluten. Devera ser fabricado a partir de matéria
prima sd e limpa, isenta de matéria terrosa,
parasitos e larvas. A agua utilizada em todas as
etapas de elaboragdo da polpa de fruta deve
atender ao padrdo oficial de potabilidade
estabelecido em legislagcdo especifica da Anvisa e
do Ministério da Saude. E permitido o uso de
aditivo e coadjuvante de tecnologia autorizado em
legislagdo especifica da Anvisa, salvo aquele
expressamente proibido ou com restricdo de uso
estabelecida pelo Mapa. O uso de aditivos
conservadores ndo exclui a ado¢do de medidas de
higiene em todas as etapas de producéo
necessarias para a obtencdo da qualidade
microbiolégica final do produto. Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: congelada - Cor:
caracteristica - Odor: préprio - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo Instru¢do Normativa

KG

25.805

R$6,81

R$175.732,05
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MAPA n°49 de 26 de setembro de 2018.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolucdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg

24

POLPA DE FRUTAS SABOR CAJU - Polpa de
fruta é produto ndo fermentado, ndo concentrado,
nao diluido, obtido de frutos polposos, através de
processo tecnolégico adequado, com um teor
minimo de soélidos totais provenientes da parte
comestivel do fruto, de acordo com O produto
dever4d ser congelado e transportado sob
refrigeracdo, rotulada conforme legislagéo vigente
contendo o numero de registro no 6rgao
competente. Deverd conter substancias em
conformidade com a legislagéo vigente e ter no
minimo 50% de teor da fruta. Caracteristicas do
produto O produto devera ser obtido da fruta
(caju), ndo fermentado, ndo alcéolico e sem
gliten. Devera ser fabricada a partir de matéria
prima s& e limpa, isenta de matéria terrosa,
parasitos e larvas. A agua utilizada em todas as
etapas de elaboragdo da polpa de fruta deve
atender ao padrdo oficial de potabilidade
estabelecido em legislacao especifica da ANVISA
e do Ministério da Saude. E permitido o uso de
aditivo e coadjuvante de tecnologia autorizado em
legislagdo especifica da ANVISA, salvo aquele
expressamente proibido ou com restricdo de uso
estabelecida pelo Mapa. O uso de aditivos
conservadores ndo exclui a adocdo de medidas de
higiene em todas as etapas de producdo
necessdrias para a obtencdo da qualidade
microbiolégica final do produto. Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: congelada - Cor:
caracteristica - Odor: préprio - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislacao Instrugdo Normativa
MAPA n°49 de 26 de setembro de 2018.
Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014- ANVISA.. Embalagem contendo
1Kg.

KG

25.805

R$6,82

R$175.990,10

25

POLPA DE FRUTAS SABOR GOIABA - Polpa de
fruta € produto ndo fermentado, ndo concentrado,
nao diluido, obtido de frutos polposos, através de
processo tecnolégico adequado, com um teor
minimo de sélidos totais provenientes da parte

KG

112.728

R$6,96

R$784.86,88
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comestivel do fruto, de acordo com O produto
devera ser congelado e transportado sob
refrigeracao, rotulada conforme legislacéo vigente
contendo o numero de registro no 6rgao
competente. Deverd conter substancias em
conformidade com a legislagéo vigente e ter no
minimo 50% de teor da fruta. Caracteristicas do
produto O produto devera ser obtido da fruta
(goiaba), ndo fermentado, ndo alcéolico e sem
gliten. Devera ser fabricada a partir de matéria
prima sd e limpa, isenta de matéria terrosa,
parasitos e larvas. A agua utilizada em todas as
etapas de elaboragdo da polpa de fruta deve
atender ao padrdo oficial de potabilidade
estabelecido em legislacé@o especifica da ANVISA
e do Ministério da Saude. E permitido o uso de
aditivo e coadjuvante de tecnologia autorizado em
legislagéo especifica da ANVISA, salvo aquele
expressamente proibido ou com restricdo de uso
estabelecida pelo Mapa. O uso de aditivos
conservadores ndo exclui a ado¢do de medidas de
higiene em todas as etapas de producéo
necessarias para a obtencdo da qualidade
microbiolégica final do produto. Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: congelada - Cor:
caracteristica - Odor: préprio - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo Instrucdo Normativa
MAPA n°49 de 26 de setembro de 2018.
Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

26

POLPA DE FRUTAS SABOR MANGA - Polpa de
fruta € produto ndo fermentado, n&o concentrado,
nao diluido, obtido de frutos polposos, através de
processo tecnolégico adequado, com um teor
minimo de sélidos totais provenientes da parte
comestivel do fruto, de acordo com O produto
devera ser congelado e transportado sob
refrigeracéo, rotulada conforme legislagéo vigente
contendo o ndmero de registro no orgao
competente. Deverd conter substancias em
conformidade com a legislacdo vigente e ter no
minimo 50% de teor da fruta. Caracteristicas do
produto O produto deverd ser obtido da fruta
(manga), ndo fermentado, ndo alcoolico e sem
gliten. Deverd ser fabricada a partir de matéria
prima s& e limpa, isenta de matéria terrosa,
parasitos e larvas. A agua utilizada em todas as

KG

127.352

R$6,94

R$883.822,88
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etapas de elaboracdo da polpa de fruta deve
atender ao padrdo oficial de potabilidade
estabelecido em legislacao especifica da ANVISA
e do Ministério da Saude. E permitido o uso de
aditivo e coadjuvante de tecnologia autorizado em
legislacdo especifica da ANVISA, salvo aquele
expressamente proibido ou com restricdo de uso
estabelecida pelo Mapa. O uso de aditivos
conservadores ndo exclui a ado¢do de medidas de
higiene em todas as etapas de producéo
necessarias para a obtencdo da qualidade
microbiolégica final do produto. Caracteristicas
organolépticas - Aspecto: congelada - Cor:
caracteristica - Odor: préprio - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislacdo Instrugdo Normativa
MAPA n°49 de 26 de setembro de 2018.
Caracteristicas macroscopicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marc¢o de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

27

POLPA DE FRUTAS SABOR UVA - Polpa de
fruta € produto ndo fermentado, n&o concentrado,
nao diluido, obtido de frutos polposos, através de
processo tecnolégico adequado, com um teor
minimo de soélidos totais provenientes da parte
comestivel do fruto, de acordo com O produto
devera ser congelado e transportado sob
refrigeracéo, rotulada conforme legislagéo vigente
contendo o numero de registro no 6rgao
competente. Deverd conter substancias em
conformidade com a legislacdo vigente e ter no
minimo 50% de teor da fruta. Caracteristicas do
produto O produto devera ser obtido da fruta (uva),
ndo fermentado, ndo alcdolico e sem glaten.
Devera ser fabricada a partir de matéria prima sa
e limpa, isenta de matéria terrosa, parasitos e
larvas. A agua utilizada em todas as etapas de
elaboracdo da polpa de fruta deve atender ao
padrdo oficial de potabilidade estabelecido em
legislagdo especifica da ANVISA e do Ministério
da Saude. E permitido o uso de aditivo e
coadjuvante de tecnologia autorizado em
legislagédo especifica da ANVISA, salvo aquele
expressamente proibido ou com restricdo de uso
estabelecida pelo Mapa. O uso de aditivos
conservadores ndo exclui a ado¢do de medidas de
higiene em todas as etapas de producéo
necessarias para a obtencdo da qualidade
microbiolégica final do produto. Caracteristicas

KG

25.805

R$6,83

R$176.248,15
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organolépticas - Aspecto: congelada - Cor:
caracteristica - Odor: préprio - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo Instrucdo Normativa
MAPA n°49 de 26 de setembro de 2018.
Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

28

SAL REFINADO - Sal refinado iodado é composto
de cloreto de sodio cristalizado extraido de fontes
naturais, adicionado de iodo. O produto deve estar
de acordo com a legislacdo vigente, Decreto n°
75697, de 06 de maio de 1975 da ANVISA/MS,
Resolugdo - RDC n° 23, de 22 de abril de 2013,
Resolucédo - RDC n° 28, de 28 de marc¢o de 2000,
Lei n°® 6.150, de 3 de dezembro de 1974.
Caracteristicas _do Produto O produto deve
apresentar cristais homogéneos de coloragdo
uniforme, e ser adicionado de iodo em
concentracdo igual ou superior a 20 (vinte)
miligramas até o limite maximo de 60 (sessenta)
miligramas  por quilograma de produto.
Caracteristicas Organolépticas Aspecto: cristais
com granulacdo uniforme - Cor: branca - Odor:
inodoro - Sabor: salino-salgado Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacéo
vigente Caracteristicas Microbiol6gicas De acordo
com a legislagdo vigente Caracteristicas
macroscopicas e microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolucdo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014.
Embalagem contendo 1Kg.

KG

3.282

R$1,04

R$3.413,28

29

SARDINHA CONSERVA EM OLEO - Embalagem
em lata de 84g (peso drenado). A lata devera
apresentar revestimento interno apropriado,
vedada, isento de ferrugem e substancias nocivas,
com sistema abre facil. Validade minima de (06)
meses.

UND

254.841

R$4,04

R$1.029.557,64

30

VINAGRE - vinagre, matéria prima: alcool cana de
acucar, tipo: neutro, acidez: 4,20 per, aspecto
fisico: liquido, aspecto visual: limpido e sem
depésitos tipo: vinagre branco, isentos de
corantes artificiais, acidos organicos e minerais
estranhos, livre de sujidade, material terroso e
detritos de animais e vegetal, seguindo a Instrucéo
Normativa n°® 6, de 3 de abril de 2012,
acondicionado em frasco plastico 500 ml, com

FR

25.452

R$1,23

R$31.305,96
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tampa inviolavel, hermeticamente fechado. O
produto deve apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

VALOR GLOBAL

R$ 6.377.817,79

LOTE Il - PERECIVEIS

ITEM

PRODUTO

UNID

QUANT

QTDE COM

ACRESCIMO R$ UNIT

DE 5%

R$
TOTAL

BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO - Produto
lacteo resultante da mistura do leite (in natura,
pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido,
concentrado, em po, integral, semi desnatado ou
parcialmente desnatado e desnatado) e soro de
leite (liquido, concentrado e em po) adicionado ou
ndo de produto(s) alimenticio(s) ou substancia
alimenticia, gordura vegetal, leite(s)
fermentado(s), fermentos lacteos selecionados e
outros produtos lacteos; a base lactea representa
pelo menos 51% (cinquenta e um por cento)
massa/massa (m/m) do total de ingredientes do
produto. O produto deve estar de acordo com a
legislagdo vigente, principalmente a Portaria
MAPA n° 716, de 03 de setembro de 2024.
Caracteristicas do Produto O produto deve ser
fabricado com matéria-prima sa e limpo, isentas
de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado
de conservacdo. Caracteristicas Organolépticas -
Aspecto:  consisténcia semissolida  (liquida
cremosa) - Cor: caracteristicos da fruta - Odor:
caracteristicos da fruta- Sabor: caracteristicos da
fruta  Caracteristicas  fisico-quimicas Deve
obedecer a legislacdo vigente. Caracteristicas
Microbiolégicas Deve obedecer a legislacédo
vigente.  Caracteristicas macroscopicas e
microscopicas Auséncia de qualquer tipo de
impurezas e elementos estranhos. Toxicologia
Sera aceito o uso dos seguintes estabilizantes:
Citrato de sédio, monofosfato de sédio, difosfato

LT

105.781

R$3,73

R$394.563,13

Avenida Marechal Floriano Peixoto, n° 90 — Centro — Paulista —PE

CEP: 53.401-460 - CNPJ: 10.408.839/0001-17

E-mail: gabinete.da.secedu@edu.paulista.pe.gov.br



mailto:gabinete.da.secedu@edu.paulista.pe.gov.br

PAULISTA

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

LOTE Il - PERECIVEIS

ITEM

PRODUTO

UNID

QUANT

QTDE COM
ACRESCIMO R$ UNIT
DE 5%

R$
TOTAL

de soédio, trifosfato de so6dio, separados ou em
combinacdo em uma quantidade nao superior a
0,19/100 ml, expressos em P205. Cada
embalagem devera apresentar peso liquido de 1L
(litro)

CARNE BOVINA ACEM - A carne deve ser
ACEM. A carne deve apresentar-se com aspecto
préprio, ndo amolecido e nem pegajosa, cor,
cheiro e sabor proprio, sem manchas
esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e
qgualguer substéncia contaminante que possa
alterd-la ou encobrir qualquer alteracdo, de acordo
com a legislagdo sanitdria e Ministério de
Agricultura, contendo na embalagem o SIF, nome
e composic¢ao do produto, lote, data de fabricacéo
e validade, numero de registro no érgao oficial,
CGC, endereco de fabricante e distribuidor,
condicdbes de armazenamento e quantidade
(peso). Seguir a LEGISLACAO VIGENTE DO
MINISTERIO DE AGRICULTURA E PECUARIA E
AGENCIA DE VIGILANCIA  SANITARIA
Caracteristicas Organolépticas - Aspecto: proprio
- Cor: propria - Odor: préprio - Sabor: préprio
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislagdo vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscoépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

127.548 R$26,78

R$3.415.735,44

CARNE BOVINA MOIDA - A carne deve ser de
patinho ou coxdo mole, congelada, com
temperatura de — 10° a 25° Celsius, com no
méaximo 10% de gordura e 3% de aponeurose,
isenta de cartilagens e o0ssos, manipulada em
boas condi¢cBes higiénicas provenientes de
animais em boas condi¢cdes de saude, abatidos
sob inspecdo veterindria. A carne deve
apresentar-se com aspecto proprio, nao
amolecido e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor
proprio, sem manchas esverdeadas, livres de
parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir

KG

88.595 R$22,58

R$2.000.475,10
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gualquer alteracdo, de acordo com a legislacao
sanitaria e Ministério de agricultura, contendo na
embalagem o SIF, nome e composicdo do
produto, lote, data de fabricacdo e validade,
ndmero de registro no orgao oficial, CGC,
endereco de fabricante e distribuidor, condigbes
de armazenamento e quantidade (peso).
LEGISLACAO VIGENTE. Caracteristicas
Organolépticas - Aspecto: proprio - Cor: propria -
Odor: préprio - Sabor: proprio Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacédo
vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Controle de Qualidade - A
avaliacdo da qualidade do produto serd efetuada
por ocasido da entrega ou sempre que 0s técnicos
da Diretoria de Alimentacdo Escolar julgar
necessario; - A avaliacao da qualidade do produto
compreendera a inspecdo das caracteristicas
bésicas, a avaliagao sensorial, analise dos laudos
laboratoriais, teste de aceitabilidade realizado na
Diretoria de Alimentacdo Escolar. Tais avaliacdes
serdo realizadas em conjunto ou de forma
independente; - A verificacdo das especificacfes
técnicas do produto, embalagem e rotulagem
definidas neste termo de referéncia sera realizada
pela equipe de nutricionistas habilitados da
Diretoria de Alimentacé@o Escolar; - O fornecedor
fica na obrigacdo de permanecer sob sua guarda,
uma amostra de cada lote dos produtos
alimenticios fornecidos, para atendimento
posterior da Diretoria de Alimentacdo Escolar,
gquando  necessério, para andlise das
caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas,
bromatoldgicas, microscopicas e toxicolégicas dos
mesmos. Todas as andlises deverdo ser
realizadas em laboratérios especializados,
credenciados pelos 0Orgdos competentes e
disponibilizados a contratante quando solicitado
serd de responsabilidade e custeada pela
empresa contratada; - Quando as caracteristicas
basicas e/ou qualidade do produto néo
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corresponderem as exigéncias contratadas, a
remessa podera ser devolvida, a qualquer tempo
e, a critério da Diretoria de Alimentacédo Escolar,
sendo a empresa notificada para substituicédo, no
prazo maximo de 72 horas, sem qualquer 6nus
para a contratante, independentemente da
aplicag&o das penalidades; - Em caso de troca do
produto, todos 0s custos de armazenagem que
inclui carga, descarga e movimentacdo de
estoque, relativos ao periodo, deverédo ser pagos
pela empresa fornecedora. Prazo de fabricacéo

O produto devera ser entregue com prazo maximo
de 05 (cinco) dias da data de fabricacdo. Prazo de
validade O produto devera ter validade minima de
10 (dez) dias. Embalagem contendo 1Kg.

CHARQUE TIPO JARKEED BEEF - Carne
bovina, tipo ponta de agulha, curada, dessecada,
salgada, tipo charque e sem conservantes e com
o percentual maximo de 5% de gordura. O
JERKED BEEF tem um processamento muito
semelhante ao do charque, porém adiciona-se
nitrato e nitrito de sodio durante o seu preparo e
sua embalagem é a vacuo, tipo cry-o-vac. Devera
constar o selo do SIE ou SIF. Seguir o
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria
dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA),
Decreto 9.013 de 29/03/2017, ao Decreto n® 7.216
de 17/06/2010 e demais legislacbes vigentes.
Com aspecto, cor, odor e sabor préprio, isenta de
sujidades, parasitas, larvas e materiais estranhos,
embalado em plastico atdxico, pesando 5 kg e
embalagem secundaria de 30 kg, acondicionada
em caixas de papeldo reforcadas, lacradas e
rotuladas. Validade minima de 120 dias. Contendo
selo do SIE ou SIF. O produto deve estar de
acordo com a legislacédo vigente, especialmente a
Resolucdo RDC n° 723, de 1° de julho de 2022 da
ANVISA/MS. Caracteristicas Organolépticas -
Aspecto: proprio - Cor: prépria - Odor: proprio -
Sabor: proprio Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo RDC n° 12 de
02/01/2001. Caracteristicas macroscopicas e

KG

R$28,67
92.432

R$2.650.025,44
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microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolu¢cdo RDC n° 14, de
28 de marco de 2014. Prazo de validade O produto
devera ser entregue com prazo maximo de 30
(trinta) dias da data de fabricagdo. Embalagem
contendo 1Kg.

FIGADO BOVINO CONGELADO - Figado bovino,
congelado, de abate recente com cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro, textura e sabor
proprios. Devera ser congelado a temperatura de
-18° C (dezoito graus centigrados negativos) ou
inferior. Ndo amolecido, ndo pegajoso e livre de
parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir
gualquer alteracdo, de acordo com a legislacéo
sanitaria e Ministério de Agricultura, contendo na
embalagem o SIF, nome e composicdo do
produto, lote, data de fabricacdo e validade,
namero de registro no o6rgdo oficial, CGC,
endereco de fabricante e distribuidor, condi¢des
de armazenamento e quantidade (peso). Seguir a
LEGISLAQAO VIGENTE DO MINISTERIO DE
AGRICULTURA E PECUARIA E AGENCIA DE
VIGILANCIA SANITARIA Caracteristicas
Organolépticas - Aspecto: préprio - Cor: propria -
Odor: préprio - Sabor: proprio Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacdo
vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacgio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Prazo de fabricagdo O produto
devera ser entregue com prazo maximo de 30
(trinta) dias da data de fabricacdo. Prazo de
validade O produto devera ter validade minima de
120 dias. Embalagem contendo 1Kg.

KG

9.372
R$9,01

R$84.441,72

CARNE PATINHO BOVINA - A carne deve ser
PATINHO. A carne deve apresentar-se com
aspecto préprio, ndo amolecido e nem pegajosa,
cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas
esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e
gualquer substancia contaminante que possa

KG

32.256 R$33,56

R$1.082.511,36
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altera-la ou encobrir qualquer alteracéo, de acordo
com a legislacdo sanitaria e Ministério de
Agricultura, contendo na embalagem o SIF, nome
e composicao do produto, lote, data de fabricacdo
e validade, nimero de registro no 6rgado oficial,
CGC, endereco de fabricante e distribuidor,
condicdbes de armazenamento e quantidade
(peso). Seguir a LEGISLACAO VIGENTE DO
MINISTERIO DE AGRICULTURA E PECUARIA E
AGENCIA DE VIGILANCIA  SANITARIA
Caracteristicas Organolépticas - Aspecto: proprio
- Cor: propria - Odor: préprio - Sabor: proprio
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislag&o vigente Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacgio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marc¢o de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

FILE DE PEITO CONGELADO - TIPO SASSAMI
- Corte congelado do tipo filé de peito de frango,
limpo, sem tempero, sem pele e sem 0sso, de cor
propria, com textura e odor -caracteristicos.
Entende-se por carne de aves a parte muscular
comestivel das aves abatidas, declaradas aptas a
alimentagdo humana por inspecao veterinaria
oficial antes e depois do abate. Deve atender as
legislacbes em vigor especialmente a Portaria N°
210 de 10 de novembro de 1998 e Instrucdo
Normativa N.° 89, de 17de dezembro de 2003.
Caracteristicas do Produto A carne de ave (filé de
peito) deverd ser sem manchas e sem parasitas,
ndo amolecido, ndo pegajoso e isento de
sujidades e parasitas, com no maximo 12% de
agua. Devera ser congelado a temperatura de -18°
C (dezoito graus centigrados negativos) ou
inferior. Caracteristicas Organolépticas Textura,
cor, sabor e odor caracteristicos. Caracteristicas
fisico-quimicas N&o amolecido, ndo pegajoso e
isento de sujidades. Devera sofrer processo de
congelamento em temperatura ndo superior a
21°C (vinte e um graus centigrados negativos). A
presenca de aditivos deverd estar em
conformidade com Portaria n® 685, de 27/08/98 -

KG

R$ 17,11
212.444

R$3.634.916,84
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SVS/MS. Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas macroscépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolucdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Prazo de fabricacdo O produto
deverd ser entregue com prazo maximo de 30
(trinta) dias da data de fabricagdo. Prazo de
validade O produto devera ter validade minima de
10 meses. Embalagem contendo 1Kg.

FRANGO COXA/SOBRECOXA CONGELADO -
Entende-se por carne de aves a parte muscular
comestivel das aves abatidas, declaradas aptas a
alimentagdo humana por inspecdo veterinaria
oficial antes e depois do abate. Deve atender as
legislacGes em vigor especialmente a Portaria N°
210 de 10 de novembro de 1998 e Instrucéo
Normativa N.° 89, de 17de dezembro de 2003.
Caracteristicas do Produto A carne de ave
resfriada devera ser do género Gallus resfriado
(coxa e sobrecoxa), sem manchas e parasitas.
Devendo o mesmo passar pelo processo de
refrigeracdo e manutencdo da temperatura entre
0°C (zero grau centigrado) a 4°C (quatro graus
centigrados positivos) com tolerancia de 1°C (um
grau) medidos na intimidade dos mesmos.
Caracteristicas Organolépticas Textura, cor, sabor
e odor caracteristicos. Caracteristicas fisico-
quimicas Umidade: 78% (maximo); Proteina: 15%
(minimo); Caracteristicas Microbioldgicas
Legislacio RDC n° 12 de 02/01/2001.
Caracteristicas _macroscoépicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Embalagem contendo 1Kg.

KG

334.307

R$9,96

R$3.329.697,72

LEITE UHT INTEGRAL - O leite longa vida é um
produto ultrapasteurizado ou UHT (Ultra Alta
Temperatura UAT) é o leite homogeneizado que
foi submetido, durante 2 a 4 segundos, a uma
temperatura de 130°C e 150°C, mediante um
processo térmico de  fluxo continuo,
imediatamente resfriado a uma temperatura
inferior a 32°C e envasado sob condi¢des

LT

6.699

R$4,33

R$29.006,67
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assépticas em embalagens estéreis e
hermeticamente fechadas. O produto deve estar
de acordo com a legislacdo vigente,
especialmente a portaria n°® 370, de 04 de
setembro de 1997 do Ministério da Agricultura MA.
Caracteristicas do Produto O leite integral,
submetido a um processo de alta temperatura,
sem adicdo de conservantes. Caracteristicas
Organolépticas - Aspecto: liquido - Cor: branca -
Odor: caracteristico - Sabor: caracteristico
Caracteristicas fisico-quimicas

Matéria gorda % m/v Min. 3,0 - FIL 1C: 1987,
Acidez g ac. Latico/100ml-0,14 - a 0,18 AOG, 152
ed.947.05; Estabilidade ao etanol 68% (v/v) -
Estavel FIL  48: 1969; Extrato seco
desengordurado % (m/m) - Min. 8,2 - FIL21B:
1987.

Caracteristicas Microbiolégicas O leite integral
longa vida UHT (UAT) n&o deve ter
microrganismos capazes de proliferar em
condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo, pelo que ap6s uma incubacdo na
embalagem fechada a 35-37°C, durante 7 dias,
deve obedecer:

Aerbbios Mesofilos/ml, Critério de Aceitagdo N
=5 ¢ =0, m =100 Categoria (I.C.M.S.F) 10,
Método de Analise FIL 100B: 191.

Caracteristicas macroscépicas e microscopicas
Auséncia de qualquer tipo de impurezas e
elementos estranhos. Toxicologia Sera aceito o
uso dos seguintes estabilizantes: Citrato de sédio,
monofosfato de sddio, difosfato de sédio, trifosfato
de sddio, separados ou em combinagdo em uma
guantidade n&o superior a 0,1g/100 ml, expressos
em P205.Prazo de fabricacdo O produto devera
ser entregue com prazo maximo de 15 (quinze)
dias da data de fabricacdo. Prazo de validade O
produto devera ter validade minima de 90 dias.
Embalagem priméria A embalagem primaria do
produto deverd ser do tipo Tetra Pak, resistente.
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Cada embalagem devera apresentar peso liquido
de 1L (litro).

10

QUEIJO TIPO MUSSARELA EM BARRA
PESANDO EM MEDIA 4,5KG - Queijo Mussarela
€ um produto do leite integral pasteurizado
adicionado de cloreto de calcio, fermento lactico
mesofilico tipo "O" (St. Cremoris ou St. Lactis) e
coalho. Devera seguir as legislagbes sanitérias
vigentes. Caracteristicas do Produto O queijo
mussarela somente devera ser produzido com
leite pasteurizado. - Aspecto: solido - Cor:
caracteristica - Odor: caracteristico - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente. Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo RDC n° 12 de
02/01/2001. Caracteristicas macroscépicas e
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de
28 de margo de 2014. *O produto devera ser
envasado com materiais previamente aprovados,
adequados as condi¢cbes de processamento e
armazenagem, que lhe confiram protecdo durante
o transporte e todo o periodo de armazenamento.
A embalagem devera ser de saco plastico
transparente, atoxico, com peso 4,0kg a peca.
Devera constar o carimbo do SIE/SIF.

PC

1.174

R$150,98

R$177.250,52

VALOR GLOBAL

R$16.798.623,94

LOTE Il - HORTIFRUTIGRANJEIROS

ITEM

PRODUTO

UNID

QUANT QTDE COM

ACRESCIMO

DE 5%

R$
UNIT

R$ TOTAL

caracteristicas: gerais: fruta procedente

ABACAXI - Abacaxi de boa qualidade:

de

frutificacdo de planta s&, “in natura” de primeira
gualidade de acordo com as suas Caracteristicas
Organolépticas Aspecto — préprio; Cor - amarelo
esverdeado; Cheiro — préprio; Sabor - préprio acido.
Macro e microscoOpicas: auséncia de sujidades,

KG

19.188

R$3,79

R$72.722,52

Avenida Marechal Floriano Peixoto, n°® 90 — Centro — Paulista —PE
CEP: 53.401-460 - CNPJ: 10.408.839/0001-17
E-mail: gabinete.da.secedu@edu.paulista.pe.gov.br



mailto:gabinete.da.secedu@edu.paulista.pe.gov.br

PAULISTA

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

LOTE Il - HORTIFRUTIGRANJEIROS

QUANT QTDECOM [ o

ITEM PRODUTO UNID ACRESCIMO R$ TOTAL
UNIT

DE 5%

larvas e parasitos. Observacbes O fruto devera
apresentar a forma cilindrica ou cbnica (sem
deformidades), ter consisténcia firme e estar livre de
doencas e/ou pragas. Ter atingido o grau maximo
de maturagdo que I|hes permita suportar a
manipulacdo, o transporte e 0 armazenamento em
condi¢cdes adequadas para o consumo. N&o estar
danificado por quaisquer lesdes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia; a
polpa e o pedunculo (quando houver) deverdo se
apresentar intactos e firmes. Unidade de
Fornecimento: Kg.

ABOBORA - Fruto de tamanho grande limpa, de
primeira e acondicionada de forma a evitar danos
fisicos, apresentando-se integras com grau de
maturacdo tal que Ihe permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a conservagdo em
condi¢des adequadas para o consumo. Auséncia de
parasitas, sujidades, larvas e corpos estranhos
aderidos a casca, com caracteristicas integras e de
primeira qualidade. LEGISLACAO VIGENTE
Caracteristicas do Produto As raizes, tubérculos e
rizomas préprios para o consumo devem proceder
de espécimes vegetais genuinos e saos, e
satisfazer as seguintes condicdes minimas: a)
serem de colheita recente, feita pela manha. A
secagem sera ao sol ou protegida dos raios solares,
2 conforme o caso, em lugares secos, ventilados e| KG 29.028 R$3,44 |R$99.856,32
limpos; b) serem suficientemente desenvolvidos,
com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie; c) ndo estarem danificados por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a
sua aparéncia; d) estarem livres de enfermidades;
e) estarem livres da maior parte possivel de terra
aderente a casca; f) estarem isentos de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos; g) estarem
livres de residuos de fertilizantes; h) néo
apresentarem rachaduras ou cortes na casca; a
polpa devera estar intacta e limpa; i) ndo poderem
ser dados ao consumo ou exposto a venda, as
raizes, tubérculos e rizomas capazes de produzir
acido cloridrico, salvo quando para fins industriais e
depois de desnaturados, de acordo com o fim a que
se destina. Caracteristicas Organolépticas -Cor,
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Odor e Sabor: préprio, conforme espécie e
variedade. Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbioldgicas De acordo com a legislacao vigente
Caracteristicas macroscoépicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolucdo RDC n° 14, de 28 de
margco de 2014. Embalagem priméria O produto
devera ser transportado em caixas de polipropileno
de alta densidade para garantir a qualidade do
produto. Unidade contendo cerca de 2,0 a 5,0 kg.

BANANA PRATA - Com coloragdo amarela, com
pequenas manchas de cor marrom e sem partes
moles. Caracteristicas gerais Fruta procedente de
frutificacdo de planta s&, “in natura”, de primeira
qualidade de acordo com suas especificidades.
Caracteristicas Organolépticas Aspecto - bagas
alongadas; Cor - amarelo levemente esverdeado;
cheiro — proprio; Sabor - proprio doce. Macro e
microscopicas: Auséncia de sujidades, larvas e
parasitos. Observacdes Os frutos deverdo ser
entregues com, em média, 12 cm de comprimento.
Os frutos deverdo atingir o grau maximo de
maturagdo que lhes permita suportar a
manipulacdo, o transporte e o armazenamento em
condicdes adequadas para o consumo. N&o
poderdo estar danificados por quaisquer lesdes de
origem fisica, mecénica ou bioldgica que afetem sua
aparéncia; a polpa e o pedunculo (quando houver)
deverdo se apresentar intactos e firmes. Unidade de
Fornecimento: Kg

KG

38.102

R$3,86

R$147.073,72

BATATA DOCE - Tubérculo no estado in natura,
genuinas, sas, de primeira qualidade, lavado ou
escovado, coloragdo uniforme; isentos de sujidades,
insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos
aderidos a casca. Ndo deve apresentar quaisquer
lesbes de origem fisica, mecanica ou bioldgica.
Caracteristicas do Produto As raizes, tubérculos e
rizomas préprios para o consumo devem proceder
de espécimes vegetais genuinos e sdos, e
satisfazer as seguintes condi¢cdes minimas: a)
serem de colheita recente, feita pela manhd. A
secagem serd ao sol ou protegida dos raios solares,

KG

20.712

R$3,69

R$76.427,28
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conforme o caso, em lugares secos, ventilados e
limpos; b) serem suficientemente desenvolvidos,
com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie; c) ndo estarem danificados por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a
sua aparéncia; d) estarem livres de enfermidades;
e) estarem livres da maior parte possivel de terra
aderente a casca; f) estarem isentos de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos; g) estarem
livres de residuos de fertilizantes; h) néo
apresentarem rachaduras ou cortes na casca; a
polpa devera estar intacta e limpa; i) ndo poderem
ser dados ao consumo ou exposto a venda, as
raizes, tubérculos e rizomas capazes de produzir
acido cloridrico, salvo quando para fins industriais e
depois de desnaturados, de acordo com o fim a que
se destina. Caracteristicas Organolépticas -Cor,
Odor e Sabor: préprio, conforme espécie e
variedade. Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas De acordo com a legislagédo vigente
Caracteristicas macroscopicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Unidade
de Fornecimento: 01 Kg.

BATATA INGLESA - Batata inglesa fresca de boa
qualidade. Kg (quilograma) definicdo: a batata
inglesa e uma planta herbacea (solanum
tuberosum), pertencente as solanaceas, cujos
tubérculos sdo usados na alimentagdo.
Caracteristicas gerais Produto € uma hortalica
classificada como tubérculo. De acordo com as suas
caracteristicas deve ser classificado como de
primeira qualidade. Caracteristicas Organolépticas
Aspecto — globoso; Cor — bege; Odor — préprio, sem
odores estranhos; Sabor — préprio. Macroscépicas e
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Observacdes O produto deve ser entregue
fresco, de 6tima qualidade, séo, compacto e firme,
com cascas lisas e lavadas. Apresentar coloragéo.
Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

KG

78.185

R$3,99

R$311.958,15

CARA - Raizes, tubérculos e rizomas s&o as partes
subterrdneas desenvolvidas de determinadas
plantas, utilizadas como alimento. Constituida por

KG

56.267

R$4,07

R$229.006,69
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espécimes vegetais genuinos de boa qualidade,
compactos e firmes. As raizes, tubérculos e rizomas
devem apresentar suficiente evolucdo de tamanho,
cor e sabor tipicos da espécie. Sao tolerados ligeiros
defeitos, desde que ndo alterem a sua conformacéo
e aparéncia. LEGISLACAO VIGENTE
Caracteristicas do Produto As raizes, tubérculos e
rizomas préprios para o consumo devem proceder
de espécimes vegetais genuinos e sdos, e
satisfazer as seguintes condicbes minimas: a)
serem de colheita recente, feita pela manha. A
secagem sera ao sol ou protegida dos raios solares,
conforme o caso, em lugares secos, ventilados e
limpos; b) serem suficientemente desenvolvidos,
com o tamanho, aroma, sabor e cor proprios da
espécie; ¢) ndo estarem danificados por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a
sua aparéncia; d) estarem livres de enfermidades;
e) estarem livres da maior parte possivel de terra
aderente a casca; f) estarem isentos de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos; g) estarem
livres de residuos de fertilizantes; h) néo
apresentarem rachaduras ou cortes na casca; a
polpa devera estar intacta e limpa; i) ndo poderem
ser dados ao consumo ou exposto a venda, as
raizes, tubérculos e rizomas capazes de produzir
acido cloridrico, salvo quando para fins industriais e
depois de desnaturados, de acordo com o fim a que
se destina. Caracteristicas Organolépticas -Cor,
Odor e Sabor: préprio, conforme espécie e
variedade.Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas De acordo com a legislagdo vigente
Caracteristicas _macroscopicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolucdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

CEBOLA BRANCA — A Cebola é obtida a partir dos
bulbos da espécie vegetal Allium cepa L. Este
produto deve estar de acordo com a legislacédo
vigente. Caracteristicas do Produto A Cebola é
considerada uma especiaria, tradicionalmente
utilizada para agregar sabor e aroma aos alimentos.
(Resolucéo RDC n° 716, de 01 de julho de 2022 da

KG 54.892 R$3,78 [R$207.491,76
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ANVISA/MS). O produto deve estar intacto, com
todas as partes comestiveis aproveitaveis.
Caracteristicas _Organolépticas - Aspecto: bulbos
firmes e catafilos compactos. O formato do bulbo é
variavel. - Cor: propria. - Odor: caracteristico. -
Sabor: proprio. Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas De acordo com a legislacdo vigente
Caracteristicas macroscopicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Unidade
de Fornecimento: 01 Kg.

CEBOLINHA - As  hortalicas deverdo ser
apresentadas dentro dos padrdes especificados na
LEGISLACAO VIGENTE. Caracteristicas do
Produto Alimento obtido geralmente da parte verde
das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural. As hortalicas proprias para o
consumo devem ser procedentes de espécimes
vegetais genuinos e s8os, e satisfazerem as
especificacbes: a) serem frescas; b) terem atingido
0 grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor
préprios da espécie e variedades; c) apresentarem
grau de maturagdo tal que lhes permita suportar a
manipulacdo, o transporte e a conservacdo em
condi¢cdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. d) serem colhidas cuidadosamente e ndo
estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecéanica que afetem a
sua aparéncia; a polpa e o peddnculo, quando os
houver, devem se apresentar intactos e firmes; e)
nao conterem substancias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca;
f) estarem isentos de umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos; g) estarem livres de
residuos de fertilizantes; Caracteristicas
Organolépticas -Cor, Odor e Sabor: proprio,
conforme espécie e variedade. Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacdo vigente
Caracteristicas Microbiolégicas De acordo com a
legislagdo vigente Caracteristicas macroscopicas e
microscopicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

Kg

4922

R$4,66

R$22.936,52
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CENOURA - Cenoura vermelha graida, firme, lisa e
de boa qualidade. Caracteristicas gerais O produto
€ uma hortalica, classificada como raiz. De acordo
com as suas caracteristicas deve ser classificada
como de primeira qualidade. Caracteristicas
Organolépticas Aspecto — alongado; Cor — laranja
avermelhado; Cheiro — préprio; Sabor — doce Macro
e _microsclpicas Auséncia de sujidades, larvas e
parasitos. Observacbes Devem ser entregues
firmes, lisas, sem rugas, de aparéncia fresca e com
homogeneidade em forma e tamanho. Sera
rejeitado o produto que apresentar brotos. Unidade
de Fornecimento: 01 Kg.

KG

9.948

R$3,85

R$38.299,80

10

CHUCHU - Chuchu, sem manchas ou rachaduras
na casca - kg (quilograma). Caracteristicas gerais O
produto é uma hortalica classificada como legume.
De acordo com as suas caracteristicas deve ser
classificado como de primeira qualidade.
Caracteristicas organolépticas aspecto — alongado;
cor — verde; Cheiro — préprio; Sabor - proprio Macro
e _microsclpicas Auséncia de sujidades, larvas e
parasitos. Observac6es Devem ser entregues
firmes, sem manchas ou rachaduras na casca. Sera
rejeitado o produto que apresentar brotos. Unidade
de Fornecimento: 01 Kg.

KG

45.116

R$3,38

R$152.492,08

11

COENTRO - As  hortalicas deverdo ser
apresentadas dentro dos padrdes especificados na
LEGISLACAO VIGENTE. Caracteristicas do
Produto Alimento obtido geralmente da parte verde
das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural. As hortalicas proprias para o
consumo devem ser procedentes de espécimes
vegetais genuinos e sdos, e satisfazerem as
especificacfes: a) serem frescas; b) terem atingido
0 grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor
proprios da espécie e variedades; c) apresentarem
grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a conservagao em
condi¢cdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. d) serem colhidas cuidadosamente e ndo
estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a
sua aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando os

KG

4.946

R$5,78

R$28.587,88
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houver, devem se apresentar intactos e firmes; e)
ndo conterem substancias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca;
f) estarem isentos de umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos; g) estarem livres de
residuos de fertilizantes; Caracteristicas
Organolépticas -Cor, Odor e Sabor: proprio,
conforme espécie e variedade. Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacdo vigente
Caracteristicas Microbiolégicas De acordo com a
legislagdo vigente Caracteristicas macroscopicas e
microscoépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

COUVE FOLHA - Folhas lisas, firmes, vigosas, de
cor verde brilhante, com coloracdo e tamanho
uniformes e tipicos da variedade, sem sujidades ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qgualidade, de colheita recente. Embalagem:
unitaria, em sacos plasticos. Caracteristicas do
Produto A hortali¢a fresca, com folhas integras e de
primeira qualidade; limpa, lavada com coloragéo
uniforme. As hortalicas préprias para 0 consumo
devem ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as especificagdes:
a) serem frescas; b) terem atingido o grau maximo
ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie
e variedades; c) apresentarem grau de maturagao
tal que lhes permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservacdo em condicbes
adequadas para o consumo mediato e imediato. D)
serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem
golpeadas ou danificadas por quaisquer lesdes de
origem fisica ou mecanica que afetem a sua
aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando os
houver, devem se apresentar intactos e firmes; e)
ndo conterem substéncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca;
f) estarem isentos de umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos; g) estarem livres de
residuos de fertilizantes; Caracteristicas
Organolépticas -Cor, Odor e Sabor: proprio,
conforme espécie e variedade. Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislacéo vigente
Caracteristicas Microbioldgicas De acordo com a

12 KG 29.028 R$4,68 [R$135.851,04
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legislacdo vigente Caracteristicas macroscopicas e
microscoépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

13

LARANJA CRAVO - unidades de tamanho médio,
frutas firmes, sem machucados internos e externos,
grau médio de amadurecimento, isento de
perfuracdes. Caracteristicas Organolépticas
Aspecto — proprio; Cor - amarela esverdeada;
Cheiro — proprio; Sabor - préprio 4cido/doce. Macro
e microscopicas: auséncia de sujidades, larvas e
parasitos. Observac@es O fruto devera apresentar a
forma redonda (sem deformidades), ter consisténcia
firme e estar livre de doencas e/ou pragas. Ter
atingido o grau maximo de maturacdo que lhes
permita suportar a manipulacéo, o transporte e o
armazenamento em condicbes adequadas para o
consumo. N&o estar danificada por quaisquer lesées
de origem fisica, mecanica ou biol6gica que afetem
sua aparéncia; a polpa devera se apresentar
intactos e firmes. Unidade de Fornecimento: 01
Unidade.

KG

36.330

R$5,11

R$185.646,30

14

MACAXEIRA A VACUO - Raizes, tubérculos e
rizomas séo as partes subterraneas desenvolvidas
de determinadas plantas, utilizadas como alimento.
Espécimes vegetais genuinos de boa qualidade,
compactos e firmes. As raizes, tubérculos e rizomas
devem apresentar suficiente evolugdo de tamanho,
cor e sabor tipicos da espécie. Sao tolerados ligeiros
defeitos, desde que néo alterem a sua conformacéo
e aparéncia. Resolucdo RDC n° 359, de 23 de
dezembro de 2003. Caracteristicas do Produto As
raizes, tubérculos e rizomas proprios para o
consumo devem proceder de espécimes vegetais
genuinos e saos, e satisfazer as seguintes
condicdes minimas: a) serem de colheita recente,
feita pela manhd. A secagem sera ao sol ou
protegida dos raios solares, conforme o caso, em
lugares secos, ventilados e limpos; b) serem
suficientemente desenvolvidos, com o tamanho,
aroma, sabor e cor proprios da espécie; ¢) nao
estarem danificados por quaisquer lesdes de origem
fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia; d)
estarem livres de enfermidades; e) estarem livres da

KG

59.113

R$5,44

R$321.574,72
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maior parte possivel de terra aderente a casca; f)
estarem isentos de umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos; g) estarem livres de residuos de
fertilizantes; h) ndo apresentarem rachaduras ou
cortes na casca; a polpa devera estar intacta e
limpa; i) ndo poderem ser dados ao consumo ou
exposto a venda, as raizes, tubérculos e rizomas
capazes de produzir acido cloridrico, salvo quando
para fins industriais e depois de desnaturados, de
acordo com o fim a que se destina. J) A macaxeira
deve ser descascada e cortada em roletes,
congelados e embalado a vacuo em pacotes de 3
kg. NAO DEVERA HAVER COZIMENTO.
Caracteristicas Organolépticas -Cor, Odor e Sabor:
proprio, conforme  espécie e variedade.
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislagdo vigente Caracteristicas Microbiologicas
De acordo com a legislagéo vigente Caracteristicas
macroscopicas e microscépicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolucdo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014.
Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

15

MAMAO - Tipo formosa, de tamanho, e cor
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e
maduro, firme, sem ferimentos e/ou danos fisicos
provenientes do manuseio ou transporte.
Caracteristicas organolépticas Aspecto — oval; Cor
— alaranjada; Cheiro — préprio; Sabor — doce; Macro
e _microsclpicas Auséncia de sujidades, larvas e
parasitos. Observac6es Devem apresentar casca
firme, sem rachaduras e partes moles e estarem
livres de doengas e/ou pragas. Nao devera
apresentar quaisquer lesdes de origem fisica,
mecénica ou bioloégica. Unidade de Fornecimento:
01 Kg.

KG

10.330

R$5,50

R$56.815,00

16

MELANCIA - Melancia de boa qualidade.
Caracteristicas gerais Fruta procedente de
frutificacdo sa, “in natura” de primeira qualidade.
Caracteristicas organolépticas Aspecto -
globoso/oval; Cor — verde; Cheiro — préprio; Sabor —
proprio doce. Macro e microscopicas Auséncia de
sujidades, larvas e parasitos. Observacdes O fruto
deve estar integro, com casca firme, sem rachadura

KG

24.089

R$2,00

R$48.178,00
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e partes moles. Nao devera apresentar quaisquer
lesBes de origem fisica, mecanica ou biolégica. Ter
consisténcia firme e estar livre de doencas e/ou
pragas. Unidade de Fornecimento: 01 Kg.

17

MELAO - Meldo de boa qualidade. Caracteristicas
gerais Fruta procedente de frutificacdo s&, “in
natura”, de primeira qualidade de acordo com as
suas caracteristicas. Caracteristicas organolépticas
Aspecto — oval; Cor — amarela ou verde; Cheiro —
proprio; Sabor — doce; Macro e microscopicas
Auséncia de sujidades, larvas e parasitos.
Observacbes Devem apresentar casca firme e
discretas rugas, sem rachaduras e partes moles e
estarem livres de doengas e/ou pragas. Nao devera
apresentar quaisquer lesdes de origem fisica,
mecanica ou biolégica. Unidade de Fornecimento:
01 Kg.

KG

25.458

R$2,77

R$70.518,66

18

MILHO VERDE - O milho (zea mays) e um
conhecido cereal cultivado em grande parte do
mundo. Caracteristicas gerais O produto e
classificado como grdo. De acordo com as suas
caracteristicas deve ser classificado como de
primeira qualidade. Tipo: espiga de milho verde.
Caracteristicas _organolépticas Aspecto — espiga;
Cor — amarela; Cheiro — proprio; Sabor — proprio;
Macro e microscépicas Auséncia de sujidades,
larvas e parasitos. Observacdes O produto deve ser
entregue limpo, firme, com a casca. Unidade de
Fornecimento: 01 Unidade.

UN

52.500

R$1,46

R$76.650,00

19

OVOS DE GALINHA - O ovo de galinha devera ser
de coloracdo branca de acordo com o padrdo do
Ministério da Agricultura (MAPA), tamanho médio,
com a casca limpa, integra (sem rachaduras) e sem
deformacgéo. O ovo devera ter um peso minimo de
50 gramas, a clara deve ser limpida, transparente e
consistente e a gema deve ser translicida,
consistente, centralizada e sem desenvolvimento de
germes. Decreto n® 9.013 de 29/03/2017, Decreto
30.661 de 29/03/1952 RIISPOA, DECRETO 7.216
de 17/10/2010 MAPA, lei n® 1283 de 18/12.1950 e
PORTARIA SDA n° 612, de 6 de julho de 2022 e
demais legislacdes vigentes. Caracteristicas

UN

990.044

R$0,47

R$465.320,68
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Organolépticas - Aspecto: caracteristico -Cor:
caracteristica -Cheiro: caracteristico - Sabor:
caracteristico Caracteristicas fisico-quimicas
Devera estar de acordo com a legislacéo vigente.
Caracteristicas Microbiolégicas Legislacdo RDC n°
12 de 02/01/2001. Caracteristicas macroscoépicas e
microscépicas Deverdq estar de acordo com a
legislagéo vigente O produto devera ter validade
minima de 20 dias. Unidade de Fornecimento: 01
Unidade.

PIMENTAO VERDE - Fruto fresco de tamanho
médio, com caracteristicas integras, apresentando-
se mesclado (maduro e de vez) e de primeira
qualidade; fresco, limpo, coloracdo uniforme;
apresentando grau de maturacéo tal que lhe permita
suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservagdo em condicbes adequadas para o
consumo; isento de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a superficie
externa. Nao deve apresentar quaisquer lesbes de
origem fisica, mecanica ou bioldgica. LEGISLACAO
VIGENTE. Caracteristicas do Produto A Cebola é
considerada uma especiaria, tradicionalmente
utilizada para agregar sabor e aroma aos alimentos.
(Resolucéo RDC n° 716, de 01 de julho de 2022 da
ANVISA/MS). O produto deve estar intacto, com
todas as partes comestiveis aproveitaveis.
Caracteristicas _Organolépticas - Aspecto: bulbos
firmes e catafilos compactos. O formato do bulbo é
variavel. - Cor: prépria. - Odor: caracteristico. -
Sabor: préprio. Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas De acordo com a legislacdo vigente
Caracteristicas macroscopicas e microscopicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Unidade
de Fornecimento: 01 Kg.

20 KG 9.927 R$3,11 |R$30.872,97

TOMATE - Fruto fresco de tamanho médio, com
caracteristicas integras; fresco, limpo, coloragéo
uniforme; apresentando grau de maturacéo tal que
Ihe permita suportar a manipulagéo, o transporte e a
conservacdo em condicbes adequadas para o
consumo; isento de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a superficie

21 KG 58.945 R$3,73 |R$219.864,85
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externa. Nao deve apresentar quaisquer lesGes de
origem fisica, mecanica ou bioldgica. LEGISLACAO
VIGENTE. Caracteristicas do Produto O produto é
uma hortalica classificada como fruta. De acordo
com as suas caracteristicas deve ser classificada
como de primeira qualidade. Caracteristicas
Organolépticas Aspecto: globoso; Cor — vermelho;
Odor — préprio; Sabor — proprio. Caracteristicas
fisico-quimicas De acordo com a legislagédo vigente
Caracteristicas Microbiol6gicas De acordo com a
legislag&o vigente Caracteristicas macroscopicas e
microscoépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. O tomate deverd ser entregue apods a
colheita, pois é considerado como alimento
perecivel, e ndo se conserva por longo periodo de
tempo. Unidade de Fornecimento: 01 KG.

VALOR GLOBAL

R$2.998.144,94

LOTE IV — PANIFICACAO

ITEM

PRODUTO

UNID

QUANT

QTDE COM
ACRESCIMO
DE 5%

R$ UNIT

R$ TOTAL

BOLO TIPO BACIA - Produto de confeitaria obtido
por coc¢cdo adequada de massa preparada. O
produto assado preparado a base de farinha de trigo
(a farinha de trigo a ser utilizada como matéria-
prima na fabricagcdo do bolo devera atender ao
estabelecido na legislacéo Resolu¢cdo RDC 604/22)
ou amido de milho, agucar, fermento quimico ou
biologico, devera conter leite, ovos, manteiga,
gordura e outras substancias alimenticias que
caracterizam o produto. Apresentacdo Em
embalagens individuais com peso médio de 100g.
Sabores: Formigueiro ou laranja de acordo com a
solicitacao.

UN

318.377

R$1,96

R$624.018,92

PAO INTEGRAL - P&o tipo integral - embalagem
com 500 g. Embalagem plastica adequada,
apresentando data de fabricacdo e validade. Uma
opcao saudavel e deliciosa para a familia toda! O

PC

158

R$6,88

R$1.087,04

Avenida Marechal Floriano Peixoto, n° 90 — Centro — Paulista —PE

CEP: 53.401-460 - CNPJ: 10.408.839/0001-17

E-mail: gabinete.da.secedu@edu.paulista.pe.gov.br



mailto:gabinete.da.secedu@edu.paulista.pe.gov.br

PAULISTA

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

LOTE IV — PANIFICAGAO

ITEM

PRODUTO

UNID

QUANT QTDE COM
ACRESCIMO
DE 5%

R$ UNIT

R$ TOTAL

pao de forma integral e feito com farinha de trigo
integral, e fonte de fibras e livre de gorduras trans.
Contem ingredientes mais saudaveis como: acucar
mascavo e sal light. Contem glaten. Alérgicos:
contem derivados de trigo, de leite e de soja e aveia.
Pode conter ovo, cevada, centeio, avela, castanha-
do-pard e triticale. Contem lactose.

PAO SEDA - P&o tipo seda unidade de 50g.
Embalagem: plastica adequada, apresentando data
de fabricacdo e validade. Produto obtido pela
coccdo, em condicbes técnicas adequadas, de
massa preparada com farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, fermento biol6gico, agua e
sal. Caracteristicas gerais O produto devera ser
fabricado com matérias primas de primeira
gualidade e isentas de matéria terrosa, parasitos e
em perfeito estado de conservacao, liso, sem corte,
pesando 50g. Caracteristicas organolépticas
Aspecto: massa cozida; Cor — propria; Odor —
proprio; Sabor — préprio. Macroscépicas e
microscépicas Auséncia — sujidades, larvas e
parasitos. Embalagem: saco plastico transparente
devidamente fechado e rotulado. Rotulagem:
identificacdo do produto; nome e endereco do
fabricante, inscricdo estadual e CNPJ; data de
fabricacdo; prazo de validade; peso liquido;
composicao quimica. Observacgfes: sera rejeitado:
0 pao mal cozido; com adicdo de farelos e de
corantes de qualquer natureza em sua confecc¢éo;
com composicdo em desacordo com a legislagéo
em vigor RDC N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE
2005, Resolucéo - RDC n° 344, de 13 de dezembro
de 2002, Resolugcdo RDC n° 12, de 2 de janeiro de
2001  ANVISA/MS. que regulamenta o
enriquecimento da farinha de trigo com ferro e &cido
félico no teor de 4,2mg e 150mcg respectivamente,
para cada 100g do produto. Caracteristicas fisico-
quimicas Deve obedecer a legislagdo vigente.
Caracteristicas microbioldgicas Resolugdo ANVISA
RDC n° 12 de 02/01/2001 Caracteristicas
microscopicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolu¢do RDC n° 14, de 28

UN

636.756

R$0,76

R$483.934,56
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de marco de 2014. Unidade de Fornecimento: 01
Unidade.

VALOR GLOBAL

R$1.109.040,52

LOTE V - FORMULAS

ITEM

PRODUTO

UNID

QUANT QTDE COM
ACRESCIMO
DE 5%

R$ UNIT | R$ TOTAL

LEITE INTEGRAL - Leite de vaca em p6 integral
inspecionado pelo Ministério da Agricultura (SIF -
Servico de Inspecdo Federal). Enriquecido com
vitaminas a e d. Contendo na sua composicdo o
minimo, por porcao, de: 120 kcal; 6,7g de proteina;
79 de gorduras totais; 4g de gorduras saturadas;
230 mg de célcio; no maximo 150mg de sédio.
DESCRICAO DO PRODUTO _leite integral
instantdneo que contém vitaminas e minerais
essenciais para o crescimento saudavel das
criancas. Fortificado com nutrientes como Calcio,
Ferro, Fibra, Zinco e Vitaminas A D, C e E.
Embalagem deve estar intacta, acondicionado em
de 380g. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
informacdo nutricional, data de fabricacdo e/ou
namero de lote, data de validade, quantidade do
produto. O produto deve apresentar validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Pacote contendo 380 gramas.
Lata contendo 380 g.

UN

158

R$19,04

R$3.008,32

FORMULA INFANTIL ISENTA DE LACTOSE -
Formula infantii em pd isenta de lactose com
proteina do soro do leite e caseina, 6leos vegetais,
maltodextrina, DHA e ARA, vitaminas, minerais e
oligoelementos. Sem sabor e sem sacarose.
Caracteristicas do Produto Devera atender a todas
as recomendacdes do CODEX Alimentarius
FAO/OMS. Apresentacdo do produto devera
obedecer a legislacao vigente. A data de validade
deverd constar da embalagem primaria e da
embalagem secundéria. Caracteristicas

UN

208

R$85,61

R$17.806,88
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Organolépticas - Aspecto: em pd para
reconstituicdo - Cor: branca - Odor: préprio - Sabor:
préprio Caracteristicas fisico-quimicas De acordo
com a legislacdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas Legislagdo RDC n° 12 de
02/01/2001.Caracteristicas macroscapicas e
microscépicas Auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Obedecendo a Resolugdo RDC n° 14, de 28
de margo de 2014. Apresentacéo Lata contendo
400 gramas.

PO PARA BEBIDA DE SOJA DIVERSOS
SABORES - férmula infantil para lactentes e de
seguimento para lactentes a base de soja,
composto com: DHA E ARA. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdo nutricional, data de
fabricacdo e/ou numero de lote, data de validade,
guantidade do produto. O produto deve apresentar
validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante. Unidade de
Fornecimento: 01 Unidade. Lata contendo 400
gramas

UN

158

R$65,67

R$10.375,86

SUPLEMENTO INFANTIL RECOMENDADO
PARA CRIANCAS COM SELETIVIDADE
ALIMENTAR - Suplemento nutricional infantil
especialmente elaborado com ingredientes que
contribuem para 0 crescimento ideal e
desenvolvimento cerebral sendo recomendado para
criancas que tém: Problemas no crescimento;
Ingestdo alimentar insuficiente; Paladar seletivo;
ganho de peso inadequado. formula pediatrica para
nutricdo enteral e oral, indicada para criancas de 3
a 10 anos de idade, com necessidades nutricionais
especiais. Indicacdo do Produto Recomendado
para criancas de 3 a 10 anos de idade, que
necessitem de nutricdo adequada para recuperagao
e/ou manutenc¢éo do estado nutricional. Dietas com
este perfil podem se enquadrar nas orientactes
dietoterapicas para algumas condi¢cbes de saulde,
como por exemplo em situacdes de perda de peso,
seletividade alimentar, desnutricAo ou risco
nutricional. Caracteristica do Produto Leite
desnatado em po, lactose, maltodextrina,
concentrado proteico do soro de leite, fruto-
oligossacarideos, 6leo de milho, éleo de canola com
baixo teor erdcico, oleina de palma, magnésio

UN

208

R$106,49

R$22.149,92
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(cloreto de magnésio), Oleo de peixe, célcio
(carbonato de célcio), colina (bitartarato de colina),
potassio (fosfato dipotassico), vitamina C (acido L-
ascorbico), potassio (citrato de potéassio), sédio
(fosfato dissddico), ferro (sulfato ferroso), taurina,
inositol (mio-inositol), zinco (sulfato de zinco),
nucleotideo (citidina 5-monofosfato), nucleotideo
(uridina 5-monofosfato), vitamina E (acetato de DL-
alfa-tocoferila), vitamina B6 (cloridrato de
piridoxina), niacina (nicotinamida), nucleotideo
(adenosina 5-monofosfato), acido pantoténico (D-
pantotenato de calcio), manganés (sulfato de
Manganés 1), cobre (sulfato de cobre), L-carnitina,
vitamina B1 (tiamina mononitrato), nucleotideos
(guanosina 5-monofosfato), vitamina B2
(riboflavina), vitamina A (acetato de retinila), acido
félico (acido N-pteroil-L-glutdmico), sédio (cloreto de
sédio), beta-caroteno sintético idéntico ao natural,
vitamina K (fitomenadiona), molibdénio (molibdato
de sdédio), cromo (cloreto de cromo lll), selénio
(selenato de sdédio), iodo (iodeto de potéssio),
biotina (D-biotina), vitamina D (colecalciferol),
vitamina B12 (cianocobalamina), emulsificante
lecitina de soja e reguladores de acidez hidréxido de
potéssio e acido citrico.Caracteristicas
Organolépticas Aspecto: p6 fino - Cor: caracteristica
- Odor: caracteristico - Sabor: sem sabor
Caracteristicas fisico-quimicas De acordo com a
legislagdo vigente Caracteristicas Microbioldgicas
De acordo com a legislagéo vigente Caracteristicas
macroscopicas e microscopicas Auséncia de
sujidades, parasitos e larvas. Obedecendo a
Resolucdo RDC n° 14, de 28 de margo de 2014.

Apresentacdo Lata contendo 800 gramas

SUPLEMENTO INFANTIL EM PO RICO EM
VITAMINAS E MINERAIS DIVERSOS SABORES -
Nutren Janior € uma férmula pediatrica para
nutricdo enteral e oral, indicada para criancas de 1
a 10 anos de idade, com necessidades nutricionais
especiais. E normocalérica, com 1,0kcal/ml na
diluicdo padréo e sem lactose. Indicacéo do Produto
Recomendado para criancas de 1 a 10 anos de
idade, que necessitem de nutricdo adequada para
recuperacdo e/ou manutencdo do estado
nutricional. Dietas com este perfil podem se
enquadrar nas orientacGes dietoterpicas para
algumas condicdes de saude, como por exemplo
em situacbes de perda de peso, desnutricdo ou

UND

158

R$61,46

R$9.710,68
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risco nutricional. Caracteristica do Produto
Sacarose, maltodextrina, xarope de milho, proteina
do soro do leite, 6leo de girassol, caseinato de
potassio obtido do leite de vaca, 6leo de canola com
baixo teor erdcico, triglicerideos de cadeia média,
oleo de milho, fosfato de sodio, lecitina de soja,
carbonato de calcio, fosfato de potassio, cloreto de
célcio, vitaminas (vitamina A, beta-caroteno,
vitamina D, vitamina E, vitamina K, vitamina C,
vitamina B1, vitamina B2, niacina, vitamina BS6,
acido félico, acido pantoténico, biotina e taurina),
bitartarato de colina, cloreto de magnésio, minerais
(ferro, cobre, zinco, cromo, molibdénio e iodo), L-
carnitina, aromatizante e regulador de acidez acido
citrico. Caracteristicas Organolépticas Aspecto: p6
fino - Cor: caracteristica Odor: caracteristico -
Sabor: Baunilha Caracteristicas fisico-quimicas De
acordo com a legislagdo vigente Caracteristicas
Microbiolégicas De acordo com a legislagéo vigente
Caracteristicas macroscgpicas e microscépicas
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Obedecendo a Resolucdo RDC n° 14, de 28 de
marco de 2014. Apresentacdo Lata contendo 380
gramas

VALOR TOTAL

R$63.367,66
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